RISTORANTE CLUB
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€sclusivo come un club, unico come lo stile Costa.
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€xclusively Costa.

RISTORANTE CLUB
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S awf,tantz a notre carde des wins, nous vous LORASONS

une sélection de la “Cave diw Commandant
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Dalia Lmbria Cervaro della Sala Castello della Sala - Antinori 58.00 €
Friul Terre Alte d.o.c. Colli Orientali del Friul - Livio Felluga 58.00 €
Alto Adige Leda Bianco d.o.c. - Anerl 28.00 €
Piemonte Gavi di Gawi docg - Batasiolo 21.00 €
France Bourgogne Chablis Premier Cru ac - Montmains 44.00 €
Vin Cﬂeﬂ-ug@
Dtalia Toscanda Solaia i.g.t. - Antinori 142.00 €
Veneto Amarone Stella d.o.c. 2001 - Aneri 125.00 €
Alto Adige Pinot Nero d.o.c. - Aneri 35.00 €
Toscana Solare i.g.t. - Capannelle /7.00 €
Toscana Vitarocchia Vino Nobile di Montepulciano d.o.c.g.- Icario 49.00 €
&)
()
Veneto Amarone Stella d.o.c. 2003 - Aneri 99.00 €
Réserve speciale, production limitée a 133 précreuses boutedlles de l'exceprionnel
millésime 2003 en provenance du fit n°13, réserve exclusivernent au Costa Concordia.
"
‘France Thorins Chateauneuf du Pape ac - G, Duboeuf 43.00 €
Cgsgmﬁ& Rioja Crianza Gran Reserva - Bodegas Beronia 38.00 €
Usa Califernia Cabernet Sauvignon Woodbridge - Robert Mondavi 24.00 €
C@ﬁﬂmﬁngfﬂes el SFHHIHJH@
‘@mﬂm Trentino Ferrarl Perle Metodo Classico 27.00 €
Veneto Prosecco di Valdobbiadene d.o.c. Anerin®1 Brut 26.00 €
France Champagne Moet & Chandon Cuvée Dom Perignon 120.00 €
Champagne Veuve Clicquot Brut Ponsardin Brut 60.00 €
Champagne Moet & Chandon Brut Imperial 55.00 €
Champagne Pommery Brut Royale 38.00 €
Champagne Jagquart Mosalque Brut 28.00 €

+ 1506 service
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Merwva la EGrande Carte

€ 20.00 sewvice inclus
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Hons d aetnne Plats prncLpaLxs
?Mwm de oo tilot "—JMDJ:@ d'a sperqes, nappie de ereme de panimes vertes et sevvie “Cate premice de veaw euite a petit fea
avec des pousses et du vinaigre balsamique avec legumes a l'aigre-doux et sauce verte
Potite satipe de: paissan I,fmar,fmnw@ aw hasilic Catelettes ofagﬂ.ﬂﬂm gratinées ea cradite d afives de %Wm

avec galette de pommes de terre, épinards nature et jus de viande
MMousse de fmia/gm, cﬁm‘;w{y a Uananas et awe raisins secs
parfumeé a l'orange et pain grillé aux pistaches “Catede é;ma{f g/b&&jﬂfﬂf auec: anmd& tewe,
olgnons, tormates et sauce béarnaise a l'inuline
Créme {raide de tamates
avec timbale de brocolis et parfait a la mozzarella fior di late Filet de saint-pieane en cradite de sépia
avec creme au safran et perles de [égumes fondants
“Cartare de dovade a E'arpcﬂéer r:fzﬂ«tgﬂﬂﬂﬁr b d fueile awe pignarns: g@ﬂé& senudr sty crbme des matdes:
et de chou-fleur avec ceufs de saumon, radis blancs en julienne et mayonnaise a la roquette Cannellanis de chaw frisé
farcis d'aubergines a l"origan frais et leur mousse de poivrons

Peétes el tiz Dessents
Risatto: crémewe aw @W’a”méw’ e C@lﬁfw de lait d amandes en ?‘?"% avee flan aw gianduja;
et sa glace aux betteraves rouges cuites au four mousse au chocolat blanc et meringue au gingembre

Millefeuille aup paires avec: mawsse: de: framage:,

vin briilé en gelée et glace au miel de chataignier

Gracchis de pain (pisarei) paclés ala sauce de vascasse,

capres, petites olivettes séchées et fenouil sauvage

S Ty | , Potite sa upe de fuits exotiques
aupe de pats o8, potiea, asperqges el pétarncies marinés avec lait de coco, tapioca et sorbet au citron vert
Rauvialis f/zm ,fastﬂiﬁf des qeeettes de eant Mausse de-cxéme buiidée e la manques
et leur sauce de champignons variés et céleri vert croquant et son coulis de framboises
Phites de e dun pﬁéﬂe’e& AL L ﬁm&g«v cacto, paivie el famﬁf Ananas aw fmw avec guartics: dﬁ'mfmgw

et glace a la creme refroidie a l'azote liquide

(V) Régime & base de produits laitiers et de [Egumes
* Les plats signalés d'un astérisque contiennent produits surgelés d origine, Ces aliments sont décongelés

£n cas d'intolérance alimentaire, nous vous INVILons 4 CoOntacter notre equipe. . = - . .
ik dans le respect des procédures les plus sevéres conservant toutes les qualites organoleptiques au produit.
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Costa Pacifica
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Costa Mediterranea
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Costa Luminosa
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Clok Bucee
Costa Serena
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Costa Concordia -L
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Costa Allegra
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Costa Magica
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